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POUR
* Les étudiants de 'AIM

CAPACITE D’ACCUEIL :

» 10 étudiants au maximum

SANCTION

» Certificat de I’école
de cuisine Alain Ducasse

PRIX
« Offert par 'AIM

Culinary Arts Basics

Jour 1

Poulet mariné, blé vert aux légumes

Carré d’agneau champvallon, vrai jus

Onglet de boeuf piqué d'olives, asperges vertes réties
Créme caramel

Jour 2

Risotto aux asperges vertes et ris de veau

Gnocchi sans gluten, artichauts, lard paysan et échalote
Daurade a plat, jambon de Parme et basilic, condiment tonnato
Panna cotta caramel/café

Jour 3

Asperges réties aux olives noires

Petit paté de canard, réduction de vin rouge
Filet de sole dieppoise

CEufs a la neige aux pralines roses
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AIM
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